


Mucho más que un hotel 
Hotel Barú es un hotel de 4 estrellas situado en la idílica playa de Almardá,
en el término municipal de Sagunto, a poco más de 30 minutos de Valencia.

Contamos, para tu boda, con el salón ICARO, 
con capacidad de hasta 90 comensales.

Nuestro equipo cuidará cada uno de los detalles.
Desde el departamento de eventos te acompañaremos durante todo el

proceso, proponiéndote ideas y soluciones para crear este día tan especial. 

El equipo de cocina de Barú ha creado un catálogo de platos tradicionales
valencianos donde damos un toque gourmet sin perder nuestro origen de  

la comarca de Camp de Morvedre.

Esperamos que os guste nuestra propuesta.

Grupo Sweet Hoteles 



Organizamos vuestra ceremonia de bodas frente al Mediterráneo en nuestra
terraza solárium, para un máximo de 90 asistentes.

El montaje de nuestras ceremonias en la terraza incluye:
 montaje de sillas de invitados, banco de novios, megafonía, 

menaje decorativo, alfombras, cartelería de bienvenida, 
decoración floral en arco de ceremonia, sillas de invitados y atril. 

Incluye también ramo de novia y centro de mesa presidencial. 

895,00€

Si necesitas ayuda y asesoramiento de maestros de ceremonia simbólica, 
os facilitamos contactos de oficiantes de boda. Opción bilingüe, en caso necesario. 

La documentación y licencias para las bodas civiles deberán ser 
gestionadas por los novios en todo momento.

No está permitido el uso de arroz, confetis y pétalos de flor natural
 tras la ceremonia.

Ceremonias frente al mar

IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.



IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios están expresados en Euros.

Boda Clásica
BODAS CLÁSICAS

Ceremonia civil o simbólica

 Cóctel de recepción tras la ceremonia o llegada al hotel
de 60 minutos

Los primeros 15 minutos servimos bebidas + aperitivos
 (45 minutos de servicio de cóctel) 

Pasamos a mesa, donde degustaremos un menú de 5 tiempos, 
en torno a 120 minutos

(entrante + principal + sorbete + postre + tarta)

Tras los cafés, comenzamos con la barra libre o servicio de copas.

Mantelería y centros de mesa Sweet incluidos

De 30 a 90 comensales



Boda Clásica
CÓCTEL DE RECEPCIÓN 

IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

Refrescos, cervezas, nuestra bodega recomendada, zumos, aguas
minerales y vermuts VITTORE

Surtido en mesa:
patatas chips, aceitunas aliñadas, encurtidos y frutos secos

Seguidos de estos cinco aperitivos pasados
Gazpacho de piquillos y albahaca

 Tartar de salmón, aguacate, mango y salsa ponzu 
 Mini mollete de rabo de toro, encurtidos y mayo cebollino

Buñuelo de mar con alioli de miel 
Croqueta de pato con mayo hoisin 

24,00€ por persona
60/70 minutos de duración

Servicio opcional
No sustituye una comida/cena



IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios están expresados en Euros.

Boda Clásica
MENÚ EN MESA

Hemos preparado un menú que puedes personalizar 
eligiendo tus platos favoritos

Elige un aperitivo 
Tomate, ventresca, mojama y encurtidos con aderezo cítrico

Ceviche de corvina y lima
Gambón plancha con verduras thai

Elige un entrante
Tataki de atún sobre alga wakame y salsa ponzu

Brocheta de vieira y gamba sobre verduras y setas
Pulpo braseado sobre parmentier de boniato

 Huevo pochado, trufa y migas al ajo

Cambio de sabor 
Sorbete cítrico y albahaca

Elige un principal 
 Carrillera de ternera estofada en su jugo sobre parmentier de patatas 

 Solomillo de ternera braseado, cremoso de patata y chalotas salteadas +4,50€ 
 Bacalao a baja temperatura con miso y almejas 

 Lomo de corvina sobre cremoso de guisantes y verduras +2,50€ 



IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

O, si lo prefieres. podemos prepararte una degustación de arroces
 

Paella valenciana de pollo y conejo
Paella de pato, foie y setas +2,00€

Arroz de presa ibérica, ajetes y shitake
Arroz del senyoret

Arroz negro

Elige tu pastel de bodas
Chocolate con leche 

Dulce de leche
Carrot cake
Oreo cake

Strawberry cheese cake 
Chocolate negro

Red velvet

Bodega Sweet hoteles
Vino blanco Las Dos Ces, Chozas Carrascal 

Vino tinto Las Dos Ces, Chozas Carrascal
DO Utiel Requena

Cava Roxanne DO Cava
Cervezas, vermuts, refrescos y aguas 

Cafés e infusiones

84,00€ por persona
120 minutos aproximados de servicio



PARA LOS MÁS PEQUES
(ENTRE 2 Y 12 AÑOS)

IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

Cóctel de llegada 

Aperitivos y refrescos 

MENÚ SERVIDO EN MESA

Entrantes individuales

Tiras de pollo crujientes
Mini piadinas de jamón y queso fundido

Croquetitas de jamón de bodega
acompañadas de patatas rustidas 

Principal a elegir

 (el mismo para todos los peques)
Paella de pollo deshuesado y verduras 

Macarrones con salsa de tomate y parmesano 

Postre

Tarrina de helado 
Porción de pastel de celebración individual 

Bebidas incluidas

36,00€ por persona

menú



IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

 
BARRA LIBRE ESTÁNDAR

 Marcas estándar de alcohol para combinados, cervezas y refrescos
2 horas de duración, 22,00€/persona 
3 horas de duración, 32,00€/persona 

+4 horas de duración con alojamiento completo hotel 

SERVICIO POR COPAS

7,50€ los combinados 
2,70€ los refrescos y cervezas

(mínimo: 25 copas, 1 hora de duración)

ANIMACIÓN MUSICAL

 DJ desde 450,00€ 
Dúo clásico 400,00€

Grupo musical desde 650,00€

Alarga tú celebración
CON



 MESAS DE DULCES 

IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

CANDY BAR 

con SWEET DECORACIONES 
Desde la empresa Sweet decoraciones, se atenderá tu petición y cuidarán

todos los detalles para una celebración muy dulce. 
Y como cada evento es distinto, queremos que cada candy sea único como tú.

Mesas dulces personalizadas desde 300,00€ 

RESOPÓN/MERIENDA
Salado

Bocatines variados
 (jamón y tomate)

(atún y mayo) 
Surtido de empanadillas

(pisto y carne) 
Dulce

Surtido de bizcochos en llanda
Surtido de mini muffins
  Surtido de mini donuts  

12,00€/por persona 
 



IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona. Todos los precios están expresados en Euros.

MÁS SERVICIOS

DECORACIÓN ESPECIAL 

ANIMACIÓN INFANTIL 

PHOTOCALL

FLORES 

MAQUILLADORA

PELUQUERÍA

TRATAMIENTOS

(precios a consultar)



CONDICIONES DE RESERVA

CONDICIONES DE RESERVA

Es imprescindible el pago de la reserva para la confirmación de la misma.
Se le enviará factura proforma con todos los servicios a contratar y con las

fechas de pago indicadas. 
Serán necesarios sus datos para formalizar la reserva y enviarle el contrato, que

nos tendrá que entregar firmado. 

CONDICIONES DE PAGO 

1er pago: 500,00€ en concepto de confirmación de la reserva 

2do pago: 50% del total de la factura, 30 días antes del evento

3er pago: importe restante de la factura, 10 días antes del evento

NORMAS DE LA CASA 

No está permitido traer ningún tipo de alimento del exterior 
(incluidas mesas de dulces). 

Si desea contratar música en directo, debe ser con nuestra empresa habitual de
actuaciones musicales y bajo nuestra autorización. 

No estará permitida ninguna actividad musical sin previo aviso a la empresa. 
Todo el personal que venga a ejercer su actividad en el hotel, deberá facilitar

previamente su alta en la Seguridad Social.



 INCLUIDO 
Mantelería especial Sweet bajo arena con puntilla blanca y servilleta blanca 

de tela, cubertería y vajilla especial
 Centros de mesa 

Minutas
 Seating / Plan de mesas

 Cartelería bienvenida 
Espacios privados 

ALÓJATE CON NOSOTROS

Te ofrecemos tarifas especiales para la exclusividad del hotel 
Consulta la mejor tarifa en www.sweethoteles.com 

        58 HABITACIONES DE DIFERENTES CATEGORÍAS PARA TODA LA FAMILIA
Disponemos de habitaciones dobles, triples y familiares

Aceptamos mascotas en alojamiento y restaurante de terraza 

VENTAJAS 



CONTACTO
SWEET HOTELES 

Noelia Núñez
eventos@sweethoteles.com

Telf. 658 521 453



RESERVA

Fecha celebración:

Nombre completo:

Nombre completo:

Tipo:                                                 Salón:

PAX adultos:                                    PAX infantiles:

ES34 2100 3155 4922 0011 6810 Banco: Caixabank
500,00€ en concepto de reserva
INDICAR NOMBRE Y FECHA EN EL CONCEPTO  
30 días antes del evento, 50%
10 días antes del evento, 50% restante 




